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18.7 Ildentificacién del lote de fabiicacién.

Todo envase debérd llevar una indicacién que permita iden-
tificar el lote de fabricacidon, quedando a discrecién del fabri-
cants la forma de dicha identificacién.

Ser4 obligatorio tener a disposicién de los servicios compe-
tentes de la Administracién la documentacién donde consten
los datos necesarios de cade lote de fabricacidn.

Art, 16. En los rdtulos de los embalajes se hard constar

Denommacmn del produclo«; marca.

Niumero v contenide neto de los envases.

Nombre 5 razén social o denominacién de la empresa. -
Instrucciones para la conservacién, caso de ser necesario

No serd obligatorla la mencién de estas indicariones siem-
pre que puedan ser determinadas clara y facilmente en ol oti-
quetado de Ios envases sin necesidad de abrir el embalaje.

Art. 17.

Los productos conl.emp]adoa en ésta Reglamentacién- que
sean importados. ademfs de cumplir en el etiquetado de sus
envases ¥y en los rotulos de sus embalajes con las especifica.
clones de los artfculos 15 y 8, excepto el punto 157, deberan
hacer canstar el pais de origen.

TITULO V1
Almacenamiento, transporte. venta, exportacion e Importacién

Art. 18. Almacenamiento y tranSporte.—Todos los lugares
donde se almacenen los jarabes, asi como los medios de trans-
porte, deberan- ajustarse a las condiciones establecidas en el
capitulo VI del Céchgo Alimentario Espa.ﬂol y disposiciones que
lo desarrollan.

El transporte y almacenamiento de los jerabes debera ha-
cerse independientemente de sustancias téxicas,” parssiticidas
rodenticidas y otros egentes de prevencion y exterminio, asi
como impedir que se hallen en contacto con alimentos’ a.ltera
dos, contaminados, adulterados ¢ falsificados.

Los productos de esta Reglamentacién se transportardn y
expenderdan siempre debidamente envasados, embalados y eti
quetados. -

Art, 19, Exportacién —Los productos objeto de esta Regla
mentacion dedicados a 1a exportacién se ajustaran a lo que dis-
pongan en esta materia los Ministerios competentes. Cuando
estos pruductos no cumplan lo dispuesto en este Reglamenta
cién Hevaran en caracteres bien visibles impresa la palabra
«Exports ¥ no podran comercializarse ni consumirse en: Espaila.
salvo autorizacién expresa de los Ministerios responsables pre-
vio informe favorable de la Comisién Interministerial para la
QOrdenaclén Alimentaria y 5!empre gue no afecte a las condi
clones de caracter sanitario.

Art. 20, Importamén —Los productos de 1mportac10n com-
grendldos en la presente Reglamentacion Técnico.Sanitaria de
eran cumplir las disposiciones aprobadas en el presente Real
Decreto, y ademAs en su etiquetado se debera hacer constar el
pais de orizen. Las empresas importadoras deberan proceder a
su registro, segiin lo marcado en el Real Decreto 2825/1931, so-
bre Hegistro general de alimentos, y los productos importados
deberan ser anotados en el expechente carrespondiente de cada
empresa en partlcular.

" TITULO VII
Responsabilidades y competencias

Pa!a de origen.

Art. 21

21.1 La responsabilidad inherente a 'a identidad del produc-
to contenido en envases o embalajes no abiertos, integros, co-
rresponde al fabricante o importador de iarabes.

21.2 La responsabilidad inherente a la identidad del pro-
ducto contenido en envases abiertos corrPsponde a] tenedor de
los mismos.

213 Lg rosponsablhdad inherents a la mala conservacién

- Responsabilidades.

y/0 manipulacién de!l producto contenido en envases o0 emba .

lajes, abiertos o no, corresponde al tenedor de los mismos.

Art, 22. "Competencias.~—Los departamentos responsables ve-
lardn por el cumplimiento de lo dispuesto en la presente He-
glamentacién, en el ambito de sus respectivas competencias y
‘a8 través de los organismos administrativos encargados, que
coordinardn sus actuaciones, y en todo caso sin perjuicio de
las competencias que correspondan a Ias Comunidades Auténo-
mas ¥ & las Corporaciones Locales.

Art. 23. Régimen sancionador.—Las infracciones a lo dis-
puesto en la presente Reglamentacion seran sancionadas. en
cada caso por las autoridades competentes de acuerdo con la
legislacxdn vigente y. con lo previsto en el Real Decreto 1945/
1883, de 22 de junio, por el que se regulan las infracciones en
materia. de defensa del consumider y de la produccion agroali-
mentaria, previa la instruccién del correspondicnte expediente
administrativo. En todo caso, el organismo Instructor del expe-
diente que proceda, cuando sean detectadas infracciones de in-
dole sanitaria, deberA dar cuenta inmediata de las mismaa a
las autoridades sanltarias que corresponda.

r

‘ TITULO VIII
R Métodos de andlisis

Art. 24. Métodos de analisis.—Los métodos oficiales de toma
de muestras y de analisis especificos para log aditlvos alimen-
tarios seran aprobados por el organismo competente a pro- -
puesta de la Comisién Interministerial para la Ordenacién Ali-
mentaria. Hasta tanto* no existan las que correspondan, la
Conflsién Interministerial para la Ordenacién Alimentaria re-
comendard los métodos precisos, coordinando su actuacién.con
el Centro Nacional de Alimentacién y Nutricién, con el Cen-
tro de Investigacion y Control de la Calidad y con el Labora-
torip Agrario del Estado. .

ANEJO
~ .

Limite

mintma

en masa

_ N Porceniaje
a) El contenido- minimo en los jarabes de zumos
de frutas debe ser de:
Zumo de NAIANIA ... .0 «. .0 e vee coe et e e eer een e 30
Zumo de HMON ..o ih ver con vie e el v e eee e see e 30
Zumo de pomelo ... ... .o ;s e e e ae ere ee s 20
Zumo de pifia ... ... .. o o ' - 20
Zumg* de manzana ... e e e 80
Zumo de elharicogue. melocotén y pera. 80
Zumo de uva ... ... ... e eae eee e aes 80
Zumo de fresa ... ... ... o e v een e g e 30
Zumo de otras frutas ... et een e e e e e e s ) BN
b} El contenido minimo de d:sgregados de l’rutos y

tubérculos szra de: .
Aimendras .. ... ... cee ee ame wer rve aes ewr vee ael see aes 5
Chufas ... ... ... .o o e . 10
4846 REAL DECRETO 381/1984, de 25 de enero, ror al

que se aprueba la Reglamentacidbn Técnicn hani-
taric del Comercio Minorista de Alimentacion.

El necesario control técnico y sanitario de los establecimien-
tas minoristas de alimentacion precisa, para proporciodar una
mavor garantia al consumider y ordenar una actividad tan
diversa una Reglamentacién de conjunte que pueda ser poste-
riormente desarrolleda mediante Reglamentactones especificas
de los distintos sectores,

En virtud de lo expuesto, previo informe preceptivo de la
Comisidén Interministerial para la Ordenacién Alimentacia, a

- prupuesta de log Ministros de Economia y Haclenda, Industria

v Energia. Agricultura, Pesca y Alimentacién y Sanidad y .Con-

.sumo y previa deliberacién del Consejo de Ministros en su

reunién del dia 25 de enero de 1884,
DISPONGO:

Articulo Gnico.—Se aprueba, para su aplicacién, 1a adjunta
Reglementacion Técnico-Sanitaria del Comercic Minorista de
Alirnentacién.

DfSPOSIéIONES TRANSITORIAS

Primera.—~Los puritos 10.13, 10.14, 10.15 y 10.17 del ariiculo 10
de la Reglamentacién Técnico-Sanitaria no serdd exigibles hasta
transcurtido un plazo de sels meses desde la entrada en vigor
del presente Real Decreto.

Segunda.—Los puntos 10.4, 10.6, 10.7 ¥ 10.8 del artlcule 10
de la Reglamentacidon Técnico- Sanitaria no serén exigibles hasta
transcurrido un plazo de un afo desde la entrada en vigor del
prosante Real Decreto.

Dado en Madrid a 25 de enero de 1884.
JUAN CARLOS R.

El Ministro de la Presidencia.
JAVIER MOSCOSO DEL PRADO Y MUNQZ

REGLAMENTACION TECNICO-SANITARIA DFEL COMFRCIO
MINORISTA DE ALIMENTACION o

TITULO PRELIMINAR
Ambito de aplicacién

Articulo 1.* La presents Reglamentacion tiene ?or oh;eto de-
finir qué se entiende por comercie minorista de alimentacion y
l’:}ar con caracter obligatorio, los requisitos técnices y sanite-
rias exigibles para la instalacién y funcionamiento de dichos
comerclos. ) .
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-~ Art. 2.* Esta Reglamentacion -obliga a toda persona fisica
o juridica que, dentro del territorio nacional, dedique su activi-
dad a la venta al por menor de productos alimenticios destinados
al consumo humano, incluyendo las bebidas y cualesguiera sus-
tancias que se utilicen en 'la preparacidn o condimentacién de
los alimentos. s S

Art. 3.° Deberédn cumplir la presente Reglamentacidén, por
- considerarss comercios minoristas de alimentacién, los estable.
cimientos donde Be realicen ventas al por menor, aunque lo
hagan en instalaciones de comercio mayorista, fabricas u otros
lugares de produccién o sus anejos.

Art. 4.° Esta Reglamentacién también obliga &'los titulares
de los recintos comerciales colectivos donde estén Ilntegrados
comercios minoristas de alimentacién.

Art. 5° Quedan excluidos del &mbito de la presente Regla-
mentacién, los establecimientoas de venta de cosméticos ¥ de
tabaco, asi como de sustancies utilizadas sélo como medioa-
mentos. .

T, TITULO PRIMERO
Deliniciones y denominaciones

A los efectos de la presente Regiainentacién se establecen las
siguientes definiciones y denominaciones:

Art. 8° Se entiende por comercio minorista da- alimentacion
todo establecimiento donde se realiza la venta al comprador fi-
nal de los productos mencionados en el articulo segundo.

Art. 7.° Se entiende por «sala de wentes. la parte del esia—
. blecimiento que se destina & exposicidn de productos, estancia
del publico ¥ normal remate del acte de compra. No formeaen
parte de la «sala de ventass las superficies déstinadas a ofici-
nas, trastiendas, almacén y otras dependenciag de acceso res-
tringido, ni tampoco los servicios higiénicos del local, aunque
sean asequibles al pablico en general.

Art, 8.° Se entiende por trastienda o almacén de reserva la
~ parte del establecimiente donde se almaoenan los productos des-
tinados a la reposicién de las existencias.de la «<gala de ventas..

Art. 8.° Los comercios minoristas de alimentacién se ciasifi-
- can del modo siguiente: -

9.1 En cuanto a la modalidad de venta.
9.1.1 Con vendedor.

En osta modalidad el vendedor atiende ‘persoﬁalmente a} clien-
- te -y le sirve los productos requeridos.

8.1.2 En régimen de autoservicio.

En esta modalidad, ei comprador tiene a su alcance todos los
productos con la informacién necesaria, incluso el precio, para
que pueda tomar por si mismo aquelios que desee adquirir sin
necesitar la intervencién del vendedor y efectuar el pago de su

compra en_la caja o cajas dispuestas a este fin.

9.1.3 En régimen mixto.

En esta modalidad concurren las dos formas de venta ante--

riormente definidas. . .

“ . -
8.2 En cuanto a los productos objeto de venta:

9.2.1 Espec:alizados 6 monovalentes.

En ellos se vende exclusivamente una determinadd clase de
productos alimenticios. . ’

9.2.2 Polivalentes. )

En ellos se venden warias clasés de productos Rlimenticios.
8.3 "En cuanto & su naturaleza comercial: ' '
9.3.1 Independientes, s

Los que constituyen por sl mismos una unidad comercial y
disponen de un local exclusivo con acceso directo e indepen-
diente desde la via puablica. .

6.9.2 Agrupados.

Los que .se hailan en un recinto comercial colectivo en comu-.

nidad con otros estublecimientos del mismo o diferente sector
comercial provisto de servicios y elementos compartidos,

9.2.3 Seccionales.

Loe integrados en otros establecimientos como seccién e pe-
ctal destinada s la venta de productos alimenticios. '

0.3.4 Restringidos.

Los que con independencia del resto de sus caracteristicas,
situacién o modalidad de venta, no se sncuentran abiertos In-
discriminadamente a todo publico, limitando su clientela =
determinadas personss o grupos an razén de condicionamienios
estipulados en la legistacién vigente.

) : TITULO II

Condidonea éengrales de ios establecimientos, del material
y dei personal, manipulaciones permitidas y prohibidas

Art. 10. Condiciones do los establecimientos.—Los locales des-
tinados al comercio minoritas de alimentacién deberén reuair
las sigulentes condiciones: - .

10.1 Dispondran de entrada y salidag directas s vias pnbli-
cas ¢ ospacios abiertos para la circulacién rodads o peatonal.

En el caso de comercios agrupados o seccionales este requi-
site lo cumpliréd el conjunto comercial de que se trate,

10.2 Tendran ventilacién directa a la calle o patios centralas
de manzanas o espacios libres, y, si eilo fuera posible, deberan
contar con ‘circulaciéh artificial de aire previamente filtrado.
A estos efectos, %e considera espacio libre las calles interlores
de mercados o analogos. - :

Se evitarda al maximo la entrada de polvo y las circulaciones
no controladas de aire.

10.3 Estaran apartados de lugares que pusdan hacerle llegar
cualquier clase de suciedad, contaminacion o insalubridad.

10.4 Estaran separados de viviendas, cocinfs o comedores de
uso familiar o laboral, no entendiendo por tales los servicios de

' cafeterfa o restaurante que debidamente independizados por

4reas, estén integrados sn el mismo recinto comercial.

De haber paso a la vivienda del dueflo o encargado, debera
estar provisto de una puerta que permanezca habitualmente ce-
rrada durante las horas de comercio. -

10.5 La iluminacién sera la adecuada, en consonancia <on
las dimensiones del local y ajustedas en todo caso a las dispo-
siciones vigentes de seguridad e higiene en el trabajo. -

108 Los pavimentos serdn resistentes al roce, impsrmeables,
incombustibles y de facil limpieza y desinfecclén, Podran ser
continuos o de piezas perfectamente adosadas, no admitidndose
como pavimento definitivo las placas de cemento con juntas de
dilatacién descupiertas, R -

10.7 Las paredes y los techos se revestiran de azulejos, pin-
ture plastica u otros materiales de espscial resistencia a los
lavados y a la temperatura de los locales. .

10.8 Dispondréan de agua corriente potable con servicio de
lavaho para las necesidades del establecimiento. : :

10.8 Las trastiendas o almacenes de reposicién, cuando exis-
tan, dispondran de condiciones suficientes para que los ali-
mentos 8s conserven adecuadamente. En cualquler caso en ia
ssala de ventas» no habria embalajes o envases vacios no recu-
perables.

10.10 Todos los productos slimenticios e depositardn en ana-

. queles, estanterias, o vitrinas, o cualquier otro medio de expo-

sicién que impida su oontacto con el suelo. .

Los productos sin envaesar se colocardn de forma que queden
fuera del alcance del publico y, de no ser posible, serd obliga-
torio el uso de carteies prohibiendo manipularlos o tocarlos.

10.11 En los establecimientos polivalentes, los-alimentes no
envasados se expondran ordenadamente, debiendo existir una
soparacion adecuada entre los mismos, que permita a cada clase
de amlimentos conservar sus caracteristicas peculiares y evite
la asimilacion de olcres o sahores extrafios, B

10.12 En las «salas de venta. de los comercios en régimen
de autoservicic o mixta, los productos se expondrdn de modo
que ol puiblico pueda conocer Sus caracteristicas con facilidad.

10.13 Los establecimientos que expendan alimentos perecede-
ros susceptibles”de alteracién a la temperatura ambiente dispon-
dran, como minimo. de un frigorffico, expositor o no, con capa-
~dad 0ti] adecuada, que garantice una temperatura de trabajo
en su inferior entre cero-y ocho grados centigrados y esté
orovisto de termometro debidamente contrastado. Los estahleci-
mientos aue expendan pescado fresco podrfn exponeric y ven-
derlo mediante conservacitn con hielo, exceptudndose, por tanto,
del cvmuolimierntn de este requisito a estos efectos.

10.14 Los establecimientos que expendan alimentos congela-
dos dispondrén, como minimo, de un frigorifice congelador, ex-
nositor o no, con capacidad 1til adecuada, que garantice una
temperatura de trabajo en su interior inferior o igual & la que
filen las Reglamentaclones Técnico-Sanitarlas o Normas espe-
cifices de los productos alimenticlos que contengan.

10.15 Los aparatos frigorificos de exposicitn -de productos.
excluidns log de exposicién vertical, indicarén sus respectivos I-
mites de capacidad de carga, por medio de una linea de color
destacada e indeleble que recorreré una parte visible del pe-
rimetro interior de la cuba de ailmacenale. :

10.18 Tanto las paredes como los techos v pavimentos se man-
tendran en correcto estado de conservacién v limpieza,

1017 Se adoptardn las oportunas medidas para evitar la
entrade ¥ presencia de insectos, arAcnidos. roedores y otros
animales domésticos 0 no. Donde 8z expendan wuroductos ali-
menticlos sin envasar serd obligatoria le instalaciéon de aparatos
antiinsectos que los eliminen sin el emplea de productos qui-

. micas. o

10.18 Los establerimientos se someterdn a las desinfecciones,
desratizaciones y desinsectaciones necesarias., las cuales serén
realizadns por el pbrscnal idéneo. con los procedimientos v pro-
ductos aprobados por el organismo competente y sin que en
ningfin caso se pusdan utilizar sobre los productos ¢ sobre las
superficios en los que entren en contacto sexin prescripciones
del fabricents ¢ _sin que estos Gltimos puedan transmitir a losz
alimentos propiedades nocivas o caracteristicas ancrmales,
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10.19 El almacenamiento de material para la desinfeccién v
limpieza del establecimiento estard independizado de donde se
rncuentren los productos alimemticios.

1020 Las basuras deberén depositarse dentro de reclplentes
estancos con taps de ajuste adetuado, gue permanecerén cerra-
dos y estaran en lugares aislados ¢» tos alimentos: Se retiraran
por lo menocs una vez al dIa )

Art. 11

11.1° Todo material que esté en contacto con cualquier pro—

ducto alimenticio sin envnsar mantendra las condiciones si-
guientes, ademas de aquellas otras que GSpecmcamame 88 §9--

" Aalen en esta Reglamentacion. S

11.1.1 Tener una composicion adecuada para el fin a que
se destinegn. ,

11.1.2 No ceder sustancias tdxicas, contammantna ¥. en ge—
neral, ajenas & la composicién normal de los productos alimen-
ticios con ios que estén en contacto o gue, aun siéndolo, exceda
del contenido autorizado en los mismaos. :

11.1.3 No alterar las caracteristicas de composicién ni los
caracteres organolépticos de los productos alimenticios. 4

“11.2 Los escararates, estanterias, mostradores, etc., asf como
los elementos de decoracion, serdn de materiales re.51stentes im-
permeables v de facil limpieza. En s! caso de que este mobiliario
no se encuentire adosadoe al piso se dispondrda de un espacio
libre suficiente. desde el nivel def suelg para permitir su
|.mpieza,

Los mostradores ademas no presentaran en su superficie irre-
gularidades que puedan ser una fuente de contaminacién,

Condiciones de los- mazermles

Art. 12. Condiciones del personal.—Todo el personal dedica-
do a almacenar y vender productos alimenticios deberé. cumplir
loy sigulentes requisitos:

. 121 Estara en posesion de la tarjeta de manipulador de
alimentos, segun lo estipuiado en la legislacidén vigente,

12.2 Observara en fodo momento la maxima puleritud, en su
a3sso personal, y utilizara en su trabajo vestuario exclusivo
ndecuado a su funcién y en correcto- estado de limpieza.

12.3 Todo trabajador aguejade de cualquier dolencia, pade-
cimiento o enfermedad, estd obligado a poner el hecho en cono-
cimiento de)l titular del establecimiento o su representante, quien
tomara las mdidas apropiadas que perscriben las disposiciones
vigentes, y en todo caso se estard a la dispuesto en el Real
Decreto 2505/1053, de 4 de agosto, por el que se a.prueba la
Reglamentacién de Manipuladores de Alimentos. -

12.4 No comerd, fumara, nt masticard4 chicle o tabaco du-
rante su trabajo, y no toserd ni estornudara sobre los produc~
tos alimenticios.

123 No podra simultanear su actividad dentro del ‘estable-
cimiento con ninguni otra que suponga una fuente da conta-
minacién de los productos expend:dos sin tomar las medidas
dé higiene oportunas,

Les actividades incompatibles del personal dentro del esta’
blecimiento seran las determinadas en las diSposiciones vigen-
tes referidas a los distintos productos vy se fijaran en las Re-
glamentaciones o Normas especificas que se dicten en desa.rrollo
de la presente Reglamentacidn. .

Art. 13. Manipulaciones permitidas. —Ademas de las légicas
de la actividad de venta se permite el despacho fraccionado,
despiece, limpieza, seleccidn, envasado y preparacién de ver-
duras, pescados, carnes y derivados y, en general, de todos
aquellos productos’ que, nor sus caracteristicas o formas de
consumo, requieran tales manipulaciones, siempre gue no esté
prohibido en las Reglamentaciones Técnico-Sanitarias o Normas
espectficas correspondientes,

Los establecimientos del comercio minorista de ahmentac:én
podran vender igualmente alimentos envasados para animales,
asi como articulos higiénicos y de uso domésticos, siempre que
todos estos productos estén claramente anunciados y se exhiban
y expendan en Areas o secciones distintas ds las destinadas a
:1& venta de los .alimentos y hebidas destmadOs a la alimentacién

umana,

En los supuestos en gue no sea posible la separa-cxon por
4dreas o secciones, los productos no alimenticios que se expen-
dan estaran- agrupados en un Jugar suficientemente alejado o
con separacién material de los sli.nentos, vy, en particular. de
tos no envasados. Los alimentos sin envasar habrdn de hallarse,
como minimo, & un metro de distancia de los productos no
alimenticios o mediando una zona da exposicmn de alimentos
entre ambas clases de productos.

Asimismo, los productos no alimenticlos serdn colocados de
forma que los inocuos se hallen méas cerca de los 'alimentos y
mas distantes de aquellos en cuya composicwn intervengan
elementos nocivos o irritantea,

La citada separacion entre productos alimenticlos y no ali-
menticios también sera obligada en la trastienda. -

La compatibilidad de venta con los alimentos expresada en
. los parrafos anteriores no podré entenderse referida en ningin
caso & productos toxicos, catalogados comgo tales por la iegxsl&-
cién vigente, o a granel,

-~

" les de periddicos, impresos, etc,,

Art. 14. Monipulaciones prohibidts —Ademas de las que no
correspondan a una buena pra.ctxca comercial, queda. expres&
mernte prohlbido; }

14.1 Utilizar vias publicas en sustitucién de la . «sala de
ventas» o de la trastienda, ni siquiera mediante vehiculos auto-
mdviles propiedad de su tit.ular :

14.2 Exponer los productos que precisen reglamenta.riamente
conservacién por frio fuera de los muebles frigorificos adecuados
en cada caso, @ mantenerlos de cualquier forma fuera de los
mismos.

14.3 El funcionamlento de los aparatos frigorificos de con-

. servacion de alimentos & temperaturas superiores o distintas

de las necesarias para cada sustema de conservacmu m;entra.a

" los contengan.

14.4 Exponer y almacenar bajo consarvacndn fr!gorffica sin |
ia separacién adecuada enire cada tipo de productos, pescado,
productos carnicos, productos lacteos, huevos.y platos preparados
o precocinados.

14.5 Hecongelar alimentos que hayan pod:do sufrir cambios
de temperatura que les haga perder sus condiciones egpecificas.

148 Vender productos alimenticios adulterados, falsificados;

- slterados, contaminados o nocives o realizar cualquier mani-

pulacién que suponga una adulteracién de los mismos o pueda
poner sn peligro la salud del consumidor. . .

147 Vender a granel o fracclonadamente, cuando esté pro-
hibido dicha foerma de venta en las Heglamentacioges Técnico-
Sanitarias o Normas especificas correspondientes.

14.8 Utilizar para envolver los productos alimenticios pape-
no considérandose a este fin
papel impreso el nueva que lleve consignados el nombre, direc-
cién del vendedor u otras Indicaciones sobre la cara que no.
vaya a estar en com.acto con el alimento.

149 La venta en régimen de autoservicio de productos no

' envasados, a excepcién de rrutas provistas de corteza dura ]
, incomestible. '

14.10 La epirada de animales, aunque vayan acompafiados ’
de sus duefios.

14.11 El acceso del publico a las partas que no sean «sala
de venta» o servicios auiorizados..

rITuLo i
Envasado y etiquetado : -

Art. 15. Aquellos productos alimenticios, cuyas Reglamenta-
ciones Técnico-Semitarias o Normas especificas prohiban su

_ventsa g granel o fraccionada y exijan, por tanto, que estén en-

vasados para su venta, no podran venderse de otre modo ni
reenvasarse, y deberan cumplir en su etiquetado el Real Decre-
to 2058/1982, de 12 de agosto por el que se aprueba la Norma
general de etiquetado, presentacion v publicidad de los pro-
ductos alimenticios envasados E

Art. 18. Aquellos productos alimenticio§, cuyas nglamenta-
ciones Técnico-Sanitarias o Normas especificas permitan al co-
merciante 1a apertura de sus envases para la venta fraccionada
de! nroducto, podran venderse de este modo. pero conservando,
en todo caso, la informacién correspondiente del etiquetado del
rnvase hasta la finalizacién de 1a venta, oara permitir en
cualgquier momento una correcta identificacién del producto ¥
]poder suministrar dicha mf’ormacuﬁn al comprador qgue lo so-
teite

Art. 17. Aquellos.productos alimentictos, .cuya venta a granal
o fraccionada. no esté prohibida, que Se envasen en los comer-
cios minoristas y se presenten asf el mismo dia de su envasado
habran de sujetarse, en su envasado, a lo dispuesto en las
Regiamentaciones Técnico Sanitariags v Normas especificas apli-
cables & cada producto v. en su etiguetado v presentacién. a
lo establecido por resolucién de la Direccién General e Co-
mercio Interior.

Asimismo aquellos productos alimenticios cuya venta a gra-
nel o fraccionada no esté nrohibida, que se envasen por los
titulares de comerctos minoristas de alimentarioén v se presenten’

“usi el mismo dia de su envasado en los distintos ountos de
venta de su propledad, deberdn cumplir, en su -envasado ¥y

transporte, lo dispueSto en las Reglamentaciones Técnico-Sani-
tarias ¥ Normas especificas aplicables a cada producto v, en su

. etiquetado y presentacién, lo establecido en el parrafo anterior.

TITULO IV -
’ Competencias y responsabilidades ‘

Art, 18. Los titulares de comercios minoristas de alimenta-

‘cion tienen .las siguientes obligaciones:

Cumplir las condiclones é_le almacenamiento y venta y cuan-

.tos requisitos les afecten de las Reglamentaclones Técnico-Sani-

tarias ¥ Normas especificas de los distintos productos comer-

cializados, especitalmente:
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. .El marcado de foechas de los digtintos productos alimenticios
envasados que comercialice con el fin de realizar una adecusda
rotacién y renovacién de éstos para cumplir los plazos de
venta estipulados.

Las condiciones de comservacidén de los productos alimenti-
clos. En el caso de estar envasados, dichas condiciones serén
las .que haya hecho constar el fabricente en el etiquetado de
los envases.

. Art. 19. Responsobilidodes.—Las responsabilidades se esta-
‘blecen conforme a las siguientes presuncionss:

10.1 La responsabilidad inherente s la identidad de producto
contenido en envases no abiertos, integros, corresponde al fabri-
cante del producto alimenticio envasado o, en su caso, al im-
.portador. o :

18.2 La responsabilidad inherente & la identidad de los pro-
ductos alimenticlos contenidos en envases abiertos corresponde
al tenedor del producto, )

18,3 La responsabilidad inherents a la mala conservacién
de! producto contemido en envases, abiertos o no, o sin enva-
sas, corresponde al tenedor del producto. -

TITULO V
. Régimen sancionador

Art. 20. Las infracclones a lo dispuesto en la presente Re-
glamentacién serin sancionadas en cada caso por las autori-
dades competentes de acuerdo con la legislacién vigente y con
1o previsto en e] Real Decreto 1845/1083, de 22 de jumio, por el
que se regulan las infracciones en materis de defensa del con-

" . sumidor y de la produccién agroalimentaria, previa la instruc-

cién de) correspondiente expediente administrative. En todo caso,
el Organismo instructor del expediente que proceda, cuando
sean detectadas infracciones de Indole Sanitaria, debera dar
cuenta inmediata de las mismas a las autoridades sanitarias
que correspondan, ’

CORRECCION de erratas del Real Decreto 278/1084,
de 8 de febrero, por ol gue sa regula el subsidio
de defuncidén a cargo de la Mutualided General de
Funcionarios Civiles del Estado.
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Padecido error en la insercién del! mencionado Real Decreto,
publicado en el «Boletin Oficial del Estado» nlimero 40, de fecha
16 de febrero de 1984, paginas 4155 y 4156, se transcribe & con-
tinuacién la oportuna rectificacion:

En el articulo tercero, 2, donde dice: «El mutualismo podra,
no obstantes; debe decir: <El mutualista podréd, no obstantes.

- MINISTERIO
DE ECONOMIA Y HACIENDA

REAL DECRETO 382/1984, de 22 de febrero, por el
que g6 desarrolla la actualizacién de valores Ley
. de Pregupuestog 1883,

El articulo 32 de 1a Loy 8/1883. de 13 de julio, de Presupues-
tos Generales del Estado de 1983, autoriza al Gobierno a esta-
blecer los coeficientas de actualizacién y a dictar las normas de
desarroilo de la actualizacién vo'untaria de los valores mobilia-
rios de renta variable y de los elementos del inmovilizado ma-
terial que figuren en los balances de los sujstos pasivos del
Impuesto sobre Sociedades. .

El presente Real Decreto desarrolla las normas legales en los
términcs gutorizedos y siguiendo un esquema similar a los pre-
sentes existentes, en especial ol Real Decreto 6821/1881, de 27 de
marzo, si bien ha sido forzoso contemplar las modificaciones es-
pecificas introducidas en la Ley de Presupuestos de 1983, de las
que las mas destacadas son la extensién de la consideracion de
bienes actualizables a los valores mobiliarios de renta variable
v la aplicacién, en todo caso, del método eimplificado para los
elementos del inmowilizado material.

En su virtud. & propuesta del Ministro de Economia y Ha-
cienda, de dcuerdo can el Consejo de Estado y previa delibera-
cién del Consejo de Ministros en su reunién del dia 22 de fe-
brero de 1084, ’
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'DISPONGDOD: .
. Articulo 1 Ambito de aplicacion.

1. Podrin acogerse a la actualizacion de valores regulada
en ol articulo 32 de la Ley 8/1883, de 13 d_e julio, de Presupuestos

Generales del Estado para el aflo 1683, los sujetos pasivos del
Impuesto sobre Sociedades, incluso en régimen de transparencia
fiscal, residentes tanto en Espafia como en el extran;ero.

a2, La actualizaciéon se referird a: '

&) Cuando se trate de sujetos pasivos residentes en Espafia,
a todos los elementos del inmovilizado material situados tanto
en Espafia como en el extranjero y a ios valores mobiliarios de
renta variable en moneda nacional o extranjera. s

b) Cuando se trate de sujstos pasivos no residentes en Es-
pafia, & los mismos bienes a que se refiere la letra a) anterior,
siempre que se encuentren afectos a un establecimiento perma-
nente en Espada.

3. Las Sociedades y Entidades juridicas a que se refiere el
apartado 1 anterlor se designaran indistinta y abreviadamente
con las palabras .-Sociedades o Entidades en el presente Real
Decreto. '

Art. 2.° Normas generales.—La actualizeciéon de valores se
regira por las siguientes normas generales:

Primera: Serd voluntaria.

Segunda: Se referird, necesariamente, a la totalidad de los
bienes susceptibles de la misma.

» Tercera: Podrén ser actunllzados los bienes a que se refiere
ol parrafo segundo del articulo anterior que flguren en el ba-
lance cerrado & 31 de diciembre de 1083, siempre gue se cum-
plen los reguisitos sefialados eén el presents Real Decreto.

No obstante, cuando el periodo impo_sitiv& no se ajustase al
aho natural, la actualizacidn se referir4 a los valores que figu-
ren en el primer balance que se cierre dentiro del afic 1884.

Cuarta: Las operaciones dc actualizacién se realizaran den-
tro del periodo comprendidd entre la fecba de cierre del balance
a que se refiere la norma tercers anterior y el dia en gqu- ter-
mine ¢! plazo de presentacién de la correspondiente declaracidn
del Impuesto sobre Sociedades, Dichas operaciones se reflgjaran
necesariamente en el mencionado balance. )

Quinta:' Las plusvalias o minusvalias que resulten de las ope-
raciones de actualizacion autorizads se llevaran & una cuenta
con l!a denominacién de «Actualizacién Ley de Presupuestos
de 1683., que denominard abreviadamente ecuentas.en el pre-
sente Real Decreto. . :

Sexta: Serd requisito inexcusable la presentacién dentro del
plazo reglamentario de la declaracién del Impuesto sobre Socie-
dades correspondiente &l ejercicio a que se refiere la regla ter-
cera anterior Dicha declaracién comprenderd el balance de si-
tuacién debidamente actualizado ¥ aprobado por el érgano social
competente. o :

Séptima: En ningin caso serdn aplicables los articulos 2.°,
13, 15, 17, 18, 20, 22 y 23 de! texto refundido de la Ley de Re-
gularizacién de Balances de 2 de junio de 1984,

En especial,” o podran acogerse &l régimen tributario de
actualizacién que regula el presente Real Decreto la incorpora-
cién de activos ocultos, la eliminacién de pasivos ficticios ¥
demas operaciones a que se reflere el articulo 13 del texto re-
fundido de la Ley de Regularizaci¢n de Balances.

L& realizacién de las operaciones referidas llevard consigo
al devengo de los tributos correspondientes, asi como la impo-
sicion de las sanciones que procedan, incluidas las derivadas
de la legisiacién de contrabando y la de control de camb.os.

Art. 3° Bienas actualizables.

1. Seran 'susceptibles de actualizacion:

a) Los bienes de activoe fljo material recogidos en el articu-
lo 3° apartado 1, del Real! Decreto 621/1081, de 27 de marzo.

b Las inmovilizaciones en curso cuyo proceso de construc-
cién dure mas de dos aiios ininterrumpidos.

¢ Los valores mobiliarios de renta variable en moneda na-
cional o extranjera, siempre que hubieran sido adquiridos con
anterioridad al dia 1 de enero de 1333. .

2. Se sctualizardn, necesariaments, las amsrtizeciones prac-
ticadas sobre los eleme=ntos de activo antes mencionados y que
hayan side actualizados. ‘

Art, 4" Elementos no actualizables.
1. En general, no podréwi ser actualizakles los valores:

a) Del activo circulante.

b} Del inmovilizado inmaterial. )

¢ De las inmovilizaciones en curso no comprendidas en el
articulp anterior. ’

d) De ios activos fijos o circulantes de carécter financiero,
salvo los valores mobiliarios de renta variable en moneda na-
cional o extranjera. .

e) Del inmovilirzade material que en la fecha del balance &
que se refiere la norma tercera del articulo 2.° se encuentren



